
Notas de Prova: Cor amarelo dourado. No nariz apresenta
aromas de flores, pêssego e pera notas salinas. No paladar
sobressai a fruta do Sauvignon Blanc com o volume de boca
da Viognier. Vinho ideal para diferentes harmonizações.

ANAIA BLANCO
DE AGRELO

Uva: 75% Sauvignon Blanc e 
25% Viognier 

2024

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduação Alcoólica: 12,3%

Temperatura: 12°C

Vinícola: Anaia Wines

Origem: Mendoza, Argentina

Técnica de Vinificação: Colheita manual. Sauvignon
Blanc com fermentação em ovas de concreto e Viognier
com fermentação em barrica.

Harmonize com: Aperitivo, queijos macios, saladas, frutos
do mar, peixes magros e carnes brancas.

Enólogo: Gonzalo Serrano


