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; ﬁ; Uva: 100% Pinot Grigio
m i 3 Amadurecimento: Sem
LlJ EETE{:EGP..FJIHH] passagem por madeira
g ;;"""‘“"“"“-"Fi"““""'"“"" Graduacao Alcodlica: 12%
—I Temperatura: 8 - 10°C
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Vinicola: Cantine Minini

Origem: Véneto, Italia

predominantemente frutado, com sutis notas de pera. Em

{ ? Notas de Prova: Cor amarelo palha brilhante. Aroma
boca é fresco e seco, com acidez bem balanceada.

temperatura controlada para preservacao dos aromas

(é-éi Técnica de Vinificagcao: Fermentacao em tanques inox com
frutados.

Harmonize com: Pratos picantes ou condimentados, queijos
Q amarelados, massas, carnes vermelhas e pratos
mediterraneos no geral.



