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FAMILIA
DARDANELLI
TANNAT RESERVA

2020

Uva: 100% Tannat

Amadurecimento: Amadurece em
D%%%ELU barrica de carvalho para maior
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Patioman 1 seguncta, deveer ~ rge o)

R Graduacgao Alcoédlica: 12,5%

e
por b Famitia Dardanelli

Temperatura: 16 a18°C

{}QJ/ Vinicola: Familia Dardanelli
TANNAT

& ol Endlogo: Federico Barrios

URUGUAY

Origem: Canelones, Uruguai

Notas de Prova: Em boca possui excelente acidez com taninos
bem estruturados e final equilibrado. Apresenta aroma de frutas
escuras, com notas de chocolate e tostado. Vermelho purpura.

Técnica de Vinificagcao: Um vinho Tannat da colheita lembrado como
um dos melhores do Uruguai. A tipicidade exprime-se com grande
estrutura, elegancia e corpo. Taninos firmes e final equilibrado.
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.

Harmonize com: Ideal para acompanhar pratos a base de carnes
assadas, queijos maduros e massas.



