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NATURE 2017

Uva: 70% Chardonnay,
30% Pinot Noir

Graduacao Alcodlica: 12,2%

Temperatura: 6 - 10°C
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Vinicola: Valmarino
WALMARINO
?___‘4' Endlogo: Marco Anténio
- Salton
gi Origem: Brasil

Notas de Prova: Espumante de cor amarela dourada e
brilhante. Apresenta borbulhas finas e persistentes que
formam elegante coroa de espuma. No aroma, é complexo e
intenso, predominando notas de fermento, pao fresco e
mag¢a madura em harmonia nhotas evoluidas de nozes,
améndoas e casca de laranja cozida. No paladar, é
harmoénico, tem acidez equilibrada e retrogosto frutado
com grande cremosidade. Final de boca longo e persistente.

Técnica de Vinificacao: Seu licor de expedicao é feito com
destilado de vinho envelhecido por 4 anos em barricas
novas de carvalho americano.

Harmonize com: Entradas como canapés e antepastos de
frutos do mar. Pratos a base de carne de porco e/ou carne
de frango, bacalhau e até mesmo sushi.



