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Uva: 70% Chardonnay,
30% Pinot Noir

Graduacao Alcodlica: 12%
Temperatura: 6 - 10°C
Vinicola: Valmarino

Endlogo: Marco Anténio
Salton

LIBERWINES

Origem: Brasil

Notas de Prova: Espumante de cor amarela com tons
esverdeados, brilhante, com borbulhas finas e persistentes
gue formam delicada coroa de espuma. No aroma,
apresenta notas citricas e frutadas que lembram maca
madura, com togues de fermento de pao e manteiga. A
tostagem da madeira denota aroma de baunilha e
especiarias com notas de caramelo. Na boca, tem equilibrio
e harmonia entre a acidez, a madeira e o corpo que lhe

Cé-g conferem persisténcia e um retrogosto longo e complexo.
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Técnica de Vinificagdo: Método champenoise.

Harmonize com: Peixes, frutos do mar, frango, risoto de
Q palmito e entradas.



