
Notas de Prova: Cor rosé viva e vibrante. Perlage de muito
boa quantidade, formação de colarinho e boa persistência.
Também é de boa intensidade aromática, possuindo
aromas finos e elegantes de frutas vermelhas como cassis,
framboesa e morango. No paladar também é frutado,
além de equilibrado e com um belo final de boca.

ESPUMANTE
PEDRUCCI
BRUT ROSÉ
2021

Uva: Pinot Noir, Merlot e
um toque de Cabernet
Sauvignon

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 6 - 8ºC

Vinícola: Casa Pedrucci

Origem: Brasil

Técnica de Vinificação: Método tradicional com estágio de
12 meses em contato com as leveduras.

Harmonize com: Aperitivos, peixes e frutos do mar,
comida japonesa, massas e risotos, e carne suína.


