
Notas de Prova: Coloração amarelo-palha com reflexos
esverdeados, perlage fino e intenso. Seus aromas remetem
à flores brancas e frutas, como peras, maçã verde e ameixa
branca. Apresenta no paladar uma leve doçura, boa
cremosidade, frescor, equilíbrio e persistência.

ESPUMANTE
OCCASIONE
BRUT

Uva: Riesling Itálico,
Chardonnay e
Sauvignon Blanc

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 6 - 8ºC

Vinícola: Casa Pedrucci

Origem: Brasil

Técnica de Vinificação: Método Charmat.

Harmonize com: Aperitivos, saladas, peixes e frutos do
mar, massas e risotos, comida japonesa.


