
Notas de Prova: No aspecto visual apresenta uma coloração
rosa de boa intensidade e brilhante, com numerosas e finas
borbulhas. Seus aromas são frutados, encontrando-se notas
de pequenas frutas vermelhas como morango, amora e
framboesa. Seu paladar tem um toque adocicado mas
também excelente frescor; as frutas que sentimos no aroma
também marcam o paladar, com persistência e harmonia.

ESPUMANTE
OCCASIONE
BRUT ROSÉ

Uva: Merlot e Pinot Noir

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 6 - 8ºC

Vinícola: Casa Pedrucci

Origem: Brasil

Técnica de Vinificação: Método Charmat.

Harmonize com: Aperitivos, peixes e frutos do mar,
massas e risotos, comida japonesa.


