
Notas de Prova: Cor rubi intensa. No olfato, tem aroma de
frutas vermelhas frescas e notas de menta e pimenta preta.
No paladar, se mostra um vinho jovem, fácil de beber e com
bom equilíbrio entre taninos, acidez e álcool. Vinho macio,
redondo e gastronômico. 

DON
2016

Uva: 100%  Cabernet Sauvignon

Graduação Alcoólica: 11,5%

Temperatura: 16 - 18°C

Vinícola: Estância Paraizo

Origem: Campanha Gaúcha,
Brasil

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Técnica de Vinificação: Elaborado com uvas maduras.
Vinhedos cultivados em espaldeira desenhados para
produção máxima de 7t por hectare.

Harmonize com: Queijos semiduros, pizzas à base de queijos,
cogumelos e vegetais, massas ao sugo, vegetais grelhados,
galeto e frango grelhado, cogumelos refogados ou recheados
e assados. Também vai bem com hambúrguer gourmet e
churrasco. É versátil para pratos variados.

Enólogo: Javier Gonzalez,
Thomaz Zara


