
Notas de Prova: Aromas delicados com carácter terroso, fresco e
austero. Presença na boca de fruta com elevada sensação de
frescura e elegância. Ainda assim com carácter, taninos secos mas
precisos e texturados. 

D. AUREA

Uva: Bastardo

Amadurecimento: Grande
complexidade e enorme potencial
para envelhecer em garrafa.

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 18°C

Vinícola: Textura Wines

Origem: Dão, Portugal

Técnica de Vinificação: Fermentação em lagar com 30% de cacho
inteiro e maceração durante 15 dias. Estágio em barrica onde fica
durante 1 ano.

Harmonize com: Carnes vermelhas, massas e risotos, cordeiro e
quejos semi-duros.

Enólogo: Luís Seabra 
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