
Notas de Prova: Com um dourado bastante forte e brilhante, este
vinho se beneficia de um grande poder aromático, composto por
exóticos e sabores florais. 

CHABLIS

Técnica de Vinificação: Repousa em um terroir mais ondulado,
com encostas expostas ao sul, sudoeste, e um solo composto por
rocha calcária com pequenos fósseis de ostras em forma de
vírgula, o famoso Kimmeridgien.

2023

Harmonize com: Combina com peixes, frutos do mar e queijos
(queijo de cabra, queijo azul e outros).

Uva: 100% Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 8 a 10°C

Amadurecimento: Sobre borras
finas e em cubas de inox.

Vinícola: Courtault Michelet

Origem: Borgonha, França 

Enólogo: Stéphanie Courtault 


