
Notas de Prova: Cor rubi intensa, complexo e elegante,
equilibrado ao longo da prova. Belo volume, amplo ataque,
riqueza e elegância no final de boca.

CHÂTEAU
INDÉPENDANCE

Técnica de Vinificação: Fermentação do mosto em cubas de inox
termorreguladas

2023

Harmonize com: O grande amigo das ostras frescas, linguado
grelhado com penne ao pesto, mexilhões com arroz frito e telha de
parmesão, um companheiro ideal de um belo suflê de queijo
gruyere.

Uva: 60% Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon, 20% Cabernet Franc

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 10 e 12°C

Vinícola: Domaines Alain Aubert

Origem: Bordeaux, França

Amadurecimento: 18 meses em
barricas de carvalho francês


