
Notas de Prova: Linda cor rosa claro, nariz floral com notas de
toranja. Sincero e animado no paladar.

CHÂTEAU TASSIN
ROSÉ

Técnica de Vinificação: As uvas são selecionadas pelo seu
potencial aromático através da degustação dos frutos silvestres.
Depois, são delicadamente prensadas em prensa pneumática sob
gás inerte. A fermentação ocorre em tanques de aço inoxidável a
baixa temperatura (18-20°C).

2021

Harmonize com: Carnes grelhadas, saladas e frutas da época

Uva: 50% Merlot, 50% Cabernet
Sauvignon

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 10 e 12°C

Vinícola: Sas Gonfrier Frères -
Chateau De Marsan

Origem: Bordeaux, França

Amadurecimento: Vinificação
clássica em tanques de inox, com
temperatura controlada e micro-
oxigenação. Fermentação em
baixas temperaturas para
favorecer a extração dos sabores
frutados.


