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LIBERWINES

CHATEAU HAUT-
BAGES LIBERAL 2019 -
GRAND CRU CLASSE

2019

Uva: 80% Cabernet Sauvignon,
20% Merlot

Amadurecimento: 16 meses de

Ol maturacao, sendo 40% em barricas
_hatl au novas, 40% em barricas de um vinho
| |l].l-| es e 20% em anforas e cubas diamante.

L Graduacéo Alcodélica: 14,5%

Pyl L L s

Temperatura: 16-18°C

Vinicola: Chateau Haut-Bages Libéral
Endlogo: Claire Villars Lurton

Origem: Pauillac - Bordeaux, Franca

Notas de Prova: Chateau Haut-Bages Libéral 2019 € um vinho de
bela amplitude, com taninos finos mas poderosos. Um cuvée
mineral, frutado e picante, com notas de pimenta branca, eucalipto
e alcacuz.

Técnica de Vinificagao: Vinificacao parcelar e personalizada (adaptada
em equipamentos, duracao e temperaturas). Maceracao com adicao
de gas neutro para estimular movimentos suaves. Remontagem de um
volume por dia. 24 dias de maceracgao. Prensagem vertical para
garantir cuidado especial as prensas.

16 meses de maturacao, sendo 40% em barricas novas, 40% em
barricas de um vinho e 20% em anforas e cubas diamante.

Harmonize com: Ideias de receitas pela sommeliére Claire-Mari
Boeri: Papillote de frutas de verao com baunilha e Magret de pato
com baunilha.



