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Uva: 95% Chardonnay,
5% Gros Manseng

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 12,5%

Vinicola: Maison Ventenac

2 E Endlogo: Olivier Ramé
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28 Origem: Cabardés, Franca
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estrutura equilibrada em boca. Seus aromas tém
complexidade e remetem a frutas exoéticas, mel e algo de
tosta. Um vinho preciso, rico e de textura sedosa.

g Notas de Prova: Vinho que apresenta mineralidade e

Técnica de Vinificagcao: Colheita noturna. Fermentacao em
tanques inox e clarificacao a frio. Fermentacao malolatica em
25% da producao e envelhecimento em borras por 2 meses.

Harmonize com: Mariscos e peixes magros, saladas ricas e

[\ aperitivos.



