
Notas de Prova: Cor rosa pálido, moderadamente sustentada. Nariz
fino e presente. Aromas pronunciados de frutas vermelhas como
morango e framboesa. Na boca, um vinho fresco, frutado, complexo,
equilibrado e com uma leve doçura muito agradavel.

CABERNET
D'ANJOU
ROSÉ A.O.C

Uva: Cabernet Franc

Amadurecimento: Fermentação
alcoólica a temperatura controlada.
Mutação a frio antes do sulfitamento,
permitindo a conservação de açúcares
residuais no vinho.

Graduação Alcoólica: 11,1%

Temperatura: 7-9°C

Vinícola: Domaine Des 2 Vallées

Origem: Anjou - Loire, França

Técnica de Vinificação: Rosé proveniente de maceração de 10
a 14 horas. Fermentação alcoólica a temperatura controlada.
Mutação a frio antes do sulfitamento, permitindo a
conservação de açúcares residuais no vinho.

Harmonize com: Servir com pratos picantes, grelhados e
sobremesas à base de frutas vermelhas.

Enólogo: Philippe Socheleau 
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