
Notas de Prova: De cor rubi límpida, revela no nariz aromas elegantes
de frutas vermelhas com um sutil toque de especiarias. Em boca,
apresenta taninos macios e acidez equilibrada, resultando em um bom
corpo sem perder a leveza. O final é aveludado, proporcionando uma
sensação agradável e persistente.

BOSSA 
TEMPRANILLO

Técnica de Vinificação: Períodos de maceração com as cascas que
variam de 8 a 15 dias. Fermentação malolática e amadurecimento
de 8 meses em madeira.

Harmonize com: Carnes defumadas e grelhadas, Queijos,
Pratos da culinária mexicana.

Uva: 100% Tempranillo

Graduação Alcoólica: 13% 

Temperatura:  16°C a 18°C 

Amadurecimento: 8 meses em
madeira

Vinícola: Hermann

Origem: Pinheiro Machado - Serra
do Sudeste/RS

Enólogo: Anselmo Mendes  
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