
Notas de Prova: Aromas de boa intensidade e com notas de
especiarias e balsâmicas que aportam complexidade. Frutas
vermelhas e negras frescas. Ao paladar mostra equilíbrio,
taninos macios e bem integrados ao conjunto dos
elementos. Final persistente e agradável.

BERNAT OLLER
NEGRE

Uva: Merlot, Syrah,
Picapoll Tinto

Graduação Alcoólica: 14%

Temperatura: 16 - 18°C

Vinícola: Heretat Oller
del Mas

Origem: Catalunha,
Espanha

Amadurecimento: 10 meses
em barricas francesas (Allier,
Tronçais e Never) de 300
litros

Técnica de Vinificação: Fermentação alcoólica com
leveduras autóctones. Estágio de 10 meses em barricas
francesas (Allier, Tronçais e Never) de 300 litros.

Harmonize com: Pratos com carne de porco, carne
vermelha, ensopados, queijos semi-curados, pratos orientais
cozidos.
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