
Notas de Prova: Aroma floral, com notas minerais. Na boca é
vibrante, com taninos finos e corpo médio. Este vinho é
produzido com a uva Pais, mostra sabores interessantes de
morango e notas suaves de frutas vermelhas frescas.

AURORA DE ITATA
PAÍS

Técnica de Vinificação: Quando em ótimo estado de maturação,
elas são colhidas manualmente em lotes selecionados,
classificadas cuidadosamente e enviadas para tanques cimento
onde passam por maceração a frio. Após a fermentação 1/3 do
vinho repousará em tanques de cimento e 2/3 em barris de
carvalho francês de 225 l durante 6 meses, após esse período o
vinho é engarrafado sem passar por nenhuma filtragem.
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Harmonize com: Um vinho para harmonizar com pratos
temperados e suculentos. Pensando na culinária nacional, é uma
ótima companhia para uma comida mineira ou para um virado à
paulista.

Uva: 100% País

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 18°C

Vinícola: Carter Mollenhauer

Origem: Vale de Itata, Chile

Amadurecimento: Maturação em
tanques de cimento em 8 meses

Enólogo: Edgard Carter


