
Notas de Prova: Aromas de frutas negras maduras, com toque
mineral. Este vinho tinto, produzido com a uva Cinsault, mostra
sabores interessantes de fruta negra fresca, lembrança rochosa,
seco e com corpo médio.

AURORA DE ITATA
CINSAULT

Técnica de Vinificação: Após 2 meses de fermentação com as
cascas, o vinho é envelhecido sem nenhum movimento no
mesmo tonel por mais 9 meses. Depois o vinho é drenado e
decantado estaticamente por mais 5 semanas.
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Harmonize com: Saladas, massas, peixes e frutos do mar, 

Uva: 100% Cinsault

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 18°C

Vinícola: Carter Mollenhauer

Origem: Vale de Itata, Chile

Amadurecimento: Maturação em
tanques de cimento em 8 meses

Enólogo: Edgard Carter


