ARGILLA
BRANCO

|.G.P. 2019

Uva: Alvarinho, Verdelho,
Viosinho

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 13%
Temperatura: 10 - 11°C

Vinicola: Herdade Anta
de Cima

Endlogo: Nuno Mira Do O,
Paulo Tenreiro

Origem: Alantejo, Portugal

Notas de Prova: Nariz fresco com grande equilibrio entre as
notas de fruta, vegetais e minerais: toranja, ervas aromaticas
e giz. Boca com bom volume e acidez muito fresca, notas de
ervas e de fruta mais presentes juntamente com algumas
especiarias num final fresco e longo.

Técnica de Vinificacao: Desengace total antes do
esmagamento, fermentacao em depositos de inox com
temperatura controlada entre 18 e 20 graus, sem adicao de
leveduras. Estagio de 10 meses em depdsitos de inox.

Harmonize com: Aperitivos, saladas, comida japonesa,
peixes, como linguado grelhado e truta, assim como ostras e
outros crustaceos.



