
Notas de Prova: Nariz fresco com grande equilíbrio entre as
notas de fruta, vegetais e minerais: toranja, ervas aromáticas
e giz. Boca com bom volume e acidez muito fresca, notas de
ervas e de fruta mais presentes juntamente com algumas
especiarias num final fresco e longo.

ARGILLA
BRANCO

Uva: Alvarinho, Verdelho,
Viosinho

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 10 - 11°C

Vinícola: Herdade Anta
de Cima

Origem: Alantejo, Portugal

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Técnica de Vinificação: Desengace total antes do
esmagamento, fermentação em depósitos de inox com
temperatura controlada entre 18 e 20 graus, sem adição de
leveduras. Estágio de 10 meses em depósitos de inox.

Harmonize com: Aperitivos, saladas, comida japonesa,
peixes, como linguado grelhado e truta, assim como ostras e
outros crustáceos.
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