
Notas de Prova: O carvalho aporta notas sutis de
baunilha e chocolate aos aromas mais presentes de
frutas vermelhas compotadas.

ANAIA
GRAN
MALBEC MAGNUM

Uva: 100% Malbec

Amadurecimento: 12 meses
em barris de carvalho francês

Graduação Alcoólica: 13,2%

Temperatura: 18°C

Vinícola: Anaia Wines

Origem: Mendoza, Argentina

Técnica de Vinificação: Fermentação em cubas de
concreto com leveduras indígenas. Amadurecimento de
12 meses em barris de carvalho francês.

Harmonize com: Queijos duros e semi-duros, carnes
vermelhas grelhadas, cordeiro com especiarias, massas e
risotos.

Enólogo: Gonzalo Serrano
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