
Notas de Prova: Cor amarelo intensa com reflexos
dourados. No nariz apresenta aromas de frutas brancas,
acrescentando notas lácticas e torradas. Na boca é
untuoso e com um final longo, sem deixar de ser
refrescante. Harmonioso e persistente.

ALTUS GRAN
RESERVA
CHARDONNAY
2019

Uva: 100% Chardonnay

Amadurecimento: Um parte
do vinho passa por
amadurecimento em barricas
de carvalho francês por 8
meses.

Graduação Alcoólica: 14%

Temperatura: 10 - 12°C

Vinícola: Gualtallary

Origem: Mendoza, Argentina

Técnica de Vinificação: Colheita manual e cachos
desengaçados. Fermentação com leveduras selecionadas
em tanques inox a uma temperatura máxima de 17ºC.
Um parte do vinho passa por amadurecimento em
barricas de carvalho francês por 8 meses. Filtrado.

Harmonize com: Embutidos e queijos em geral, massas e
risotos, peixes magros e carnes brancas.

Enólogo: Jorge Rodrigez


