
 

 

 

 

PREFEITURA DE SALTO 

GRANDE SP 2025  

 

Nutricionista 

 

CONHECIMENTOS  ESPECÍFICOS 

 

 

ESSA APOSTILA FOI ELABORADA  

APÓS A PUBLICAÇÃO DO EDITAL OFICIAL 2025 



PREFEITURA DE SALTO GRANDE SP 2025 Nutricionista 

 

 

2 

 

 

Sumário 

 

COMO SE PREPARAR PARA CONCURSOS PÚBLICOS _________________________ 7 

1. Entenda o que é um concurso público __________________________ 7 

2. Interprete o edital com atenção ______________________________ 7 

3. Monte um plano de estudo realista ____________________________ 7 

4. Use métodos de estudo eficazes ______________________________ 8 

5. Resolva questões anteriores _________________________________ 8 

6. Simulados e revisões semanais _______________________________ 8 

7. Organização de materiais ___________________________________ 8 

8. Cuide da sua saúde física e mental ____________________________ 9 

9. Como manter a motivação _________________________________ 11 

CAPÍTULO 1: ______________________________________________________ 13 

NUTRIÇÃO FUNDAMENTAL: DIGESTÃO, BIODISPONIBILIDADE, ABSORÇÃO E 

METABOLISMO DE MACRONUTRIENTES E MICRONUTRIENTES _______________ 13 

CAPÍTULO 2: ______________________________________________________ 18 

1. O PAPEL DA DIDÁTICA NA FORMAÇÃO DE EDUCADORES ________________ 18 

CAPÍTULO 3: ______________________________________________________ 22 

AVALIAÇÃO NUTRICIONAL: INDICADORES ANTROPOMÉTRICOS, BIOQUÍMICOS, 

DIETÉTICOS E CLÍNICOS ____________________________________________ 22 

CAPÍTULO 4: ______________________________________________________ 25 

DIETOTERAPIA E PATOLOGIA DOS SISTEMAS GASTROINTESTINAL, CIRCULATÓRIO, 

ENDÓCRINO, RESPIRATÓRIO E RENAL __________________________________ 25 

CAPÍTULO 5: ______________________________________________________ 30 



PREFEITURA DE SALTO GRANDE SP 2025 Nutricionista 

 

 

3 

 

PREVENÇÃO E TRATAMENTO DAS DOENÇAS CRÔNICAS NÃO TRANSMISSÍVEIS – 

DCNT ____________________________________________________________ 30 

CAPÍTULO 6: ______________________________________________________ 35 

TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL E PARENTERAL _________________________ 35 

CAPÍTULO 7: ______________________________________________________ 41 

NUTRIÇÃO NAS FASES DA VIDA: GESTAÇÃO, LACTANTE, INFÂNCIA, ADOLESCÊNCIA, 

ADULTO E IDOSO __________________________________________________ 41 

CAPÍTULO 8: ______________________________________________________ 47 

EPIDEMIOLOGIA NUTRICIONAL: DESNUTRIÇÃO, OBESIDADE, ANEMIA E 

HIPOVITAMINOSES _________________________________________________ 47 

CAPÍTULO 9: ______________________________________________________ 53 

ALIMENTOS: PROPRIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS, TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, 

HIGIENE, MICROBIOLOGIA E CONTROLE DE QUALIDADE ___________________ 53 

CAPÍTULO 10: _____________________________________________________ 58 

TÉCNICA DIETÉTICA: CLASSIFICAÇÃO E CARACTERÍSTICAS, PLANEJAMENTO E 

AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, PRÉ-PREPARO E PREPARO __________ 58 

CAPÍTULO 11: _____________________________________________________ 63 

ADMINISTRAÇÃO DE SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO: PLANEJAMENTO, 

ORGANIZAÇÃO, CONTROLE E RECURSOS HUMANOS _______________________ 63 

CAPÍTULO 12: _____________________________________________________ 68 

GUIA ALIMENTAR PARA A POPULAÇÃO BRASILEIRA, MINISTÉRIO DA SAÚDE DE 

2014 ____________________________________________________________ 68 

CAPÍTULO 13: _____________________________________________________ 73 

GUIA ALIMENTAR PARA CRIANÇAS MENORES DE 2 ANOS, MINISTÉRIO DA SAÚDE 

DE 2019__________________________________________________________ 73 

CAPÍTULO 14: _____________________________________________________ 77 

CÓDIGO DE ÉTICA E DE CONDUTA DO NUTRICIONISTA – RESOLUÇÃO CFN Nº 599, 

DE 25 DE FEVEREIRO DE 2018 E SUAS ALTERAÇÕES _______________________ 77 

CAPÍTULO 15: _____________________________________________________ 81 



PREFEITURA DE SALTO GRANDE SP 2025 Nutricionista 

 

 

4 

 

POLÍTICA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO – PNAN ________________ 81 

CAPÍTULO 16: _____________________________________________________ 86 

SISTEMA DE VIGILÂNCIA ALIMENTAR E NUTRICIONAL – SISVAN _____________ 86 

CAPÍTULO 17: _____________________________________________________ 90 

POLÍTICA DE NUTRIÇÃO E ALIMENTAÇÃO ESCOLAR – PNAE _________________ 90 

CAPÍTULO 18: _____________________________________________________ 95 

RESOLUÇÃO/CD/FNDE Nº 6, DE 08 DE MAIO DE 2020 E SUAS ALTERAÇÕES _____ 95 

CAPÍTULO 19: ____________________________________________________ 101 

O NUTRICIONISTA NO PROGRAMA SAÚDE NA ESCOLA – PSE: LEI Nº 11.947, DE 16 

DE JUNHO DE 2009 ________________________________________________ 101 

CAPÍTULO 20 : ___________________________________________________ 105 

BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO: RESOLUÇÃO RDC Nº 216/2004 E PORTARIA CVS 

Nº 5/2013 _______________________________________________________ 105 

CAPÍTULO 21: ____________________________________________________ 109 

SISTEMA ÚNICO DE SAÚDE (SUS): LEI Nº 8.080, DE 19 DE SETEMBRO DE 1990 _ 109 

CAPÍTULO 22: ____________________________________________________ 113 

DECRETO FEDERAL Nº 7.508, DE 28 DE JUNHO DE 2011 E SUAS ALTERAÇÕES __ 113 

CAPÍTULO 23: ____________________________________________________ 117 

ATUAÇÃO DO NUTRICIONISTA NA ATENÇÃO BÁSICA E NO NASF-AB – PORTARIA Nº 

2.436, DE 21 DE SETEMBRO DE 2017 __________________________________ 117 

QUESTÕES DE REVISÃO: ____________________________________________ 120 

GABARITO: ______________________________________________________ 124 

BIBLIOGRAFIA: ___________________________________________________ 126 

 

 

 

 



PREFEITURA DE SALTO GRANDE SP 2025 Nutricionista 

 

 

5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PREFEITURA DE SALTO GRANDE SP 2025 Nutricionista 

 

 

6 
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COMO SE PREPARAR PARA CONCURSOS PÚBLICOS 

1. Entenda o que é um concurso público 

Um concurso público é um processo seletivo utilizado por órgãos públicos para preencher vagas 

efetivas. As seleções geralmente envolvem provas objetivas, discursivas, títulos ou práticas. 

Entender as regras do edital é o primeiro passo. 

2. Interprete o edital com atenção 

Leia o edital integralmente e destaque os pontos principais: 

 Data das provas 

 Matérias exigidas 

 Critérios de aprovação 

 Pontuação mínima 

 Peso de cada disciplina 

 Cargos e número de vagas 

3. Monte um plano de estudo realista 

Organize um cronograma considerando o tempo disponível, seus compromissos e as disciplinas 

cobradas. Divida seu tempo entre revisão, teoria e resolução de questões. Uma sugestão de 

distribuição semanal: 

Dia da Semana Manhã Tarde Noite 

Segunda Português Direito Administrativo Questões anteriores 

Terça Raciocínio Lógico Atualidades Revisão 

Quarta Matemática Direito Constitucional Questões anteriores 

Quinta Português Informática Revisão 

Sexta Ética no Serviço Público Administração Pública Questões e Resumos 

Sábado Simulado Correção de Simulado Descanso 
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Dia da Semana Manhã Tarde Noite 

Domingo Leitura Leve Planejamento da Semana Descanso 

Adapte esse modelo conforme o edital e suas necessidades. 

4. Use métodos de estudo eficazes 

 Resumos: ajude seu cérebro a reter conteúdo criando seus próprios resumos. 

 Flashcards: ótimos para revisar fórmulas, leis e conceitos. 

 Mapas mentais: úteis para revisar temas amplos. 

 Método Pomodoro: estude 25 minutos e descanse 5. Após 4 blocos, descanse mais. 

5. Resolva questões anteriores 

Resolver provas anteriores é fundamental. Isso ajuda a: 

 Conhecer o estilo da banca 

 Treinar o tempo de prova 

 Fixar o conteúdo 

 Sites como QConcursos, EstudeGrátis ou TEC Concursos podem ajudar. 

6. Simulados e revisões semanais 

Realize simulados aos fins de semana e corrija com atenção. Identifique pontos fracos e foque 

neles na próxima semana. Revise o conteúdo já estudado toda semana (30% do tempo). 

7. Organização de materiais 

Mantenha pastas organizadas com: 

 Editais 

 Cronogramas 

 PDFs e apostilas 

 Resumos próprios 

 Provas resolvidas 
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Exemplo de organização digital (por pasta): 

📁 Concurso XYZ 

 ├── 📄 Edital.pdf 

 ├── 📁 Resumos 

 │  ├── Português.docx 

 │  ├── Direito Constitucional.docx 

 ├── 📁 Questões 

 │  ├── Prova_2023_comentada.pdf 

 ├── 📁 Cronogramas 

 │  ├── CronogramaSemanal.xlsx 

8. Cuide da sua saúde física e mental 

 Durma bem 

 Alimente-se adequadamente 

 Pratique atividade física leve 

 Respeite seus limites e mantenha pausas regulares 

 

📌 COMO USAR A PLANILHA DE ESTUDOS 

1. Defina sua disponibilidade semanal: comece preenchendo na planilha os horários reais 

em que você pode estudar. Seja realista e considere obrigações fixas, como trabalho, 

cursos ou compromissos pessoais. 

2. Priorize as disciplinas básicas e específicas: divida o tempo entre conhecimentos básicos 

(como Português, Raciocínio Lógico e Legislação Geral) e conhecimentos específicos do 

edital. Caso o edital ainda não tenha sido publicado, estude com base em editais 

anteriores do mesmo órgão ou banca. 

3. Organize os blocos de estudo: cada bloco de estudo da planilha dura em média 50 

minutos, com intervalos de 10 a 15 minutos. Isso melhora a concentração e evita a 

fadiga mental. 
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4. Reserve um tempo fixo para revisões: dedique um dos períodos do sábado ou domingo 

apenas para revisar conteúdos estudados durante a semana. Utilize resumos, 

flashcards ou mapas mentais. 

5. Insira simulados quinzenais: simule as condições da prova, com tempo cronometrado e 

ambiente silencioso. Marque um domingo pela manhã ou à tarde para isso. Após o 

simulado, corrija as questões, identifique erros e direcione os estudos futuros. 

📌 ROTINA DE ESTUDOS EFICIENTE 

– Comece o dia com metas claras: antes de iniciar, revise o que será estudado e anote suas 

metas do dia em um caderno ou aplicativo. 

– Mantenha um local fixo e organizado para estudo: evite distrações e tenha por perto apenas o 

material necessário. 

– Use a técnica Pomodoro: 25 minutos de foco, 5 de descanso. A cada quatro ciclos, uma pausa 

maior de 15 a 30 minutos. A planilha está adaptada para esse método. 

– Mantenha o celular fora de vista ou use aplicativos bloqueadores de redes sociais durante o 

estudo. 

– Durma bem e alimente-se de forma equilibrada. O rendimento nos estudos depende de saúde 

física e mental. 

📌 REVISÕES SEMANAIS E MENSAIS 

– Use a técnica de revisão escalonada (ou revisão espaçada): 

1. 1ª revisão: 24 horas após o estudo do conteúdo 

2. 2ª revisão: 7 dias depois 

3. 3ª revisão: 30 dias depois 

– Para as revisões, use: 

– Mapas mentais e resumos 
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– Questões de provas anteriores 

– Explicações em vídeo ou podcasts 

📌 MOTIVAÇÃO E AUTOCONTROLE 

– Tenha um mural visível com frases motivacionais e lembretes do seu objetivo final. 

– Crie um sistema de recompensas: por exemplo, ao concluir todos os estudos da semana, 

permita-se assistir um filme, comer algo especial ou fazer uma atividade de lazer. 

– Acompanhe seu progresso: a planilha de estudos tem um espaço para registrar quantas horas 

você estudou por semana. Isso gera motivação e permite ajustes no planejamento. 

📌 DICAS EXTRAS PARA O DIA DA PROVA 

9. Como manter a motivação 

 Estabeleça metas semanais 

 Comemore pequenas conquistas 

 Tenha uma rede de apoio 

 Visualize seu objetivo final 

– Durma bem na noite anterior, evite estudar no último dia e prefira atividades leves como 

leitura tranquila ou caminhada. 

– Leve água, lanche leve, canetas pretas extras, documento com foto e chegue com 

antecedência ao local de prova. 

– Leia atentamente o enunciado das questões. Muitas pegadinhas estão na forma como as 

perguntas são feitas. 

– Se travar em uma questão, marque para revisar depois. O tempo é valioso. 

– Faça primeiro as questões mais fáceis ou que você domina. Isso aumenta a confiança. 

📌 CONSIDERAÇÕES FINAIS 

 Revise apenas tópicos leves 
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 Durma bem na véspera 

 Alimente-se de forma equilibrada 

 Leve os documentos e materiais obrigatórios 

 Chegue cedo ao local de prova 

 

– Disciplina e constância são mais importantes do que quantidade extrema de horas. Estudar 

bem por 2 horas todos os dias, com método, é melhor do que estudar 10 horas um dia e parar 

nos outros. 

– Revise, faça questões, simule provas. A prática leva à memorização e ao domínio das bancas 

examinadoras. 

– Mantenha a calma e lembre-se de que cada dia de estudo é um passo mais próximo da 

aprovação. 
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CAPÍTULO 1: 

NUTRIÇÃO FUNDAMENTAL: DIGESTÃO, BIODISPONIBILIDADE, 

ABSORÇÃO E METABOLISMO DE MACRONUTRIENTES E 

MICRONUTRIENTES 

 

A nutrição fundamental é a base do conhecimento em ciência dos alimentos e do funcionamento 

do corpo humano em resposta ao consumo de nutrientes. Compreender os mecanismos 

fisiológicos da digestão, a biodisponibilidade de nutrientes, os processos de absorção intestinal e 

o metabolismo subsequente dos macronutrientes e micronutrientes é essencial para qualquer 

profissional da área da saúde, especialmente para o nutricionista. 

Digestão 

A digestão é o processo mecânico e químico pelo qual os alimentos são decompostos em 

moléculas menores, aptas à absorção pelas células intestinais. Ela se inicia na cavidade oral e 

percorre todo o trato gastrointestinal. 

Etapas da Digestão 

 Boca: A digestão começa com a mastigação e a ação da amilase salivar, que inicia a 

quebra do amido. 

 Estômago: Secreção de ácido clorídrico (HCl) e pepsina promove a digestão proteica. 

 Intestino delgado: Principal local de digestão e absorção. As enzimas pancreáticas e a 

bile atuam sobre lipídios, proteínas e carboidratos. 

 Intestino grosso: Finaliza a absorção de água e eletrólitos e abriga a microbiota 

intestinal, essencial à fermentação de fibras e síntese de algumas vitaminas. 

Digestão dos Macronutrientes 
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 Carboidratos: Começa na boca com amilase salivar. Conclui-se no intestino com a ação 

de maltase, lactase e sacarase. 

 Proteínas: Iniciada no estômago com a pepsina, continua no intestino com tripsina, 

quimotripsina e peptidases. 

 Lipídios: A bile emulsifica os lipídios no intestino, e as lipases pancreáticas quebram os 

triglicerídeos. 

Biodisponibilidade 

A biodisponibilidade refere-se à fração do nutriente consumido que é efetivamente absorvida e 

utilizada pelo organismo. É influenciada por fatores como: 

 Presença de inibidores de absorção (ex: fitatos, oxalatos). 

 Forma química do nutriente (ferro heme vs. não-heme). 

 Estado nutricional do indivíduo. 

 Interações entre nutrientes (ex: vitamina C aumenta a absorção de ferro não-heme). 

Exemplo prático: O cálcio presente nos vegetais de folhas verdes escuras, como o espinafre, 

tem baixa biodisponibilidade devido à presença de oxalatos que inibem sua absorção. 

Absorção de Nutrientes 

O intestino delgado é o principal local de absorção dos nutrientes. A absorção ocorre 

principalmente no jejuno e íleo, sendo feita por: 

 Difusão simples (ex: água e eletrólitos). 

 Difusão facilitada (ex: frutose). 

 Transporte ativo (ex: glicose e aminoácidos). 

 Endocitose (ex: imunoglobulinas no leite materno para o recém-nascido). 

Absorção dos Macronutrientes 
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 Carboidratos: Monossacarídeos como glicose, galactose e frutose são absorvidos e 

enviados ao fígado via veia porta hepática. 

 Proteínas: Peptídeos curtos e aminoácidos são absorvidos por transporte ativo. 

 Lipídios: Após emulsificação e ação das lipases, formam micelas que penetram nos 

enterócitos, formando quilomícrons transportados via sistema linfático. 

Absorção dos Micronutrientes 

 Vitaminas lipossolúveis (A, D, E e K): Absorvidas com os lipídios, dependem da 

presença de bile. 

 Vitaminas hidrossolúveis (complexo B e vitamina C): Absorvidas por transporte 

ativo ou difusão. 

 Minerais: Possuem mecanismos específicos; ferro e cálcio requerem transportadores e 

são sensíveis a fatores de inibição ou promoção de absorção. 

Metabolismo dos Macronutrientes 

Carboidratos 

Após absorção, a glicose é utilizada para gerar energia (ATP) por meio da glicólise, ciclo de Krebs 

e cadeia respiratória. Quando em excesso, é armazenada como glicogênio (no fígado e músculos) 

ou convertida em gordura. 

Proteínas 

Aminoácidos são utilizados na síntese de proteínas corporais, enzimas, hormônios, além de 

poderem ser convertidos em energia, glicose (via gliconeogênese) ou corpos cetônicos. 

Lipídios 

Triglicerídeos são armazenados em tecidos adiposos ou usados como fonte de energia via β-

oxidação, gerando acetil-CoA para o ciclo de Krebs. 

Metabolismo dos Micronutrientes 
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Micronutrientes atuam como cofatores enzimáticos e participam de processos regulatórios 

celulares. São metabolizados no fígado e tecidos-alvo. Ex: a vitamina A é convertida em retinal 

no fígado e transportada pela RBP (retinol binding protein). 

Fatores que influenciam o metabolismo 

 Genética: polimorfismos genéticos alteram o metabolismo de folato e vitamina D, por 

exemplo. 

 Doenças: hepatopatias comprometem o metabolismo de várias vitaminas. 

 Interações medicamentosas: anticonvulsivantes podem afetar o metabolismo da 

vitamina D. 

 

 Perguntas e Respostas – Capítulo 1 

1. Qual a principal função da bile na digestão? 

Resposta: Emulsificar os lipídios, facilitando a ação das lipases. 

2. Onde ocorre a principal absorção de nutrientes? 

Resposta: No intestino delgado, principalmente no jejuno e íleo. 

3. O que significa biodisponibilidade de um nutriente? 

Resposta: É a fração do nutriente absorvido e efetivamente utilizado pelo organismo. 

4. Qual mecanismo de transporte é responsável pela absorção de glicose? 

Resposta: Transporte ativo dependente de sódio. 

5. Dê um exemplo de interação que melhora a biodisponibilidade de um mineral. 

Resposta: A vitamina C aumenta a absorção do ferro não-heme. 

6. Qual a enzima responsável pela digestão inicial de proteínas no estômago? 

Resposta: Pepsina. 

7. Quais são os três principais processos de obtenção de energia a partir da glicose? 

Resposta: Glicólise, ciclo de Krebs e cadeia transportadora de elétrons. 
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8. O que são quilomícrons e qual sua função? 

Resposta: São lipoproteínas formadas nos enterócitos que transportam lipídios pela via linfática. 

9. Cite dois fatores que afetam a biodisponibilidade de micronutrientes. 

Resposta: Presença de fitatos e o estado nutricional do indivíduo. 

10. Como os aminoácidos podem ser utilizados além da síntese proteica? 

Resposta: Como fonte de energia, gliconeogênese ou produção de corpos cetônicos. 
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CAPÍTULO 2: 

1. O PAPEL DA DIDÁTICA NA FORMAÇÃO DE EDUCADORES 

 

A didática, enquanto campo do saber pedagógico, ocupa um lugar central na formação de 

professores. É por meio dela que os futuros educadores compreendem os fundamentos, os 

métodos e as práticas de ensino que possibilitam a mediação eficaz entre os saberes científicos 

e os sujeitos do processo educativo. 

A didática proporciona os instrumentos teóricos e práticos necessários para que o professor 

compreenda como se dá a aprendizagem, como planejar, executar e avaliar o processo de ensino, 

e como adaptar as estratégias pedagógicas às especificidades dos alunos e aos diversos contextos 

escolares. Sendo assim, este capítulo aborda com profundidade o papel da didática na formação 

de educadores, seus princípios, sua história, sua vinculação com as diferentes abordagens 

pedagógicas e os desafios contemporâneos. 

A formação de professores historicamente esteve centrada em conteúdos específicos das áreas 

de conhecimento. Entretanto, a atuação docente requer mais do que domínio do conteúdo: exige 

compreensão sobre como ensinar, para quem ensinar e em que contextos ensinar. É nesse 

sentido que a didática assume papel estruturante, pois integra os conhecimentos pedagógicos à 

prática educativa.  

Essa articulação entre teoria e prática constitui um dos grandes desafios da formação docente, 

demandando que o profissional da educação seja, ao mesmo tempo, um estudioso da ciência 

que ensina e um pesquisador da própria prática pedagógica. 

O papel da didática na formação de educadores também envolve a análise crítica do contexto 

educacional, das políticas públicas de educação, dos currículos escolares e das condições de 

trabalho docente. O professor em formação, ao estudar didática, deve ser capaz de identificar os 

elementos que influenciam o processo de ensino-aprendizagem e propor intervenções 
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pedagógicas coerentes com uma prática educativa crítica, ética e comprometida com a 

transformação social.  

Dessa forma, a didática não se restringe à aplicação de métodos e técnicas, mas deve ser 

compreendida como uma área do saber que busca compreender e melhorar a prática educativa 

em sua totalidade. 

Outro aspecto importante diz respeito às contribuições das diferentes teorias pedagógicas para a 

constituição da didática como campo de conhecimento. Correntes como o tradicionalismo, a 

escola nova, o tecnicismo, o construtivismo, a pedagogia crítica, entre outras, ofereceram 

distintos referenciais teóricos e metodológicos que moldaram os caminhos da didática ao longo 

do tempo.  

Cada uma dessas perspectivas trouxe contribuições específicas sobre o papel do professor, a 

função da escola, os objetivos da educação e as formas de organizar o ensino. Cabe ao professor 

em formação conhecer essas diversas abordagens para que possa construir uma prática 

pedagógica fundamentada e consciente. 

A didática também desempenha papel essencial na reflexão sobre o planejamento de ensino. 

Planejar não é apenas organizar conteúdos e atividades em uma sequência lógica; é antecipar 

cenários, pensar em estratégias, considerar as necessidades e realidades dos estudantes, definir 

objetivos claros e avaliar constantemente os resultados alcançados.  

Assim, o planejamento se constitui em um instrumento pedagógico fundamental que permite ao 

professor organizar sua ação de forma intencional e sistemática, favorecendo a aprendizagem 

dos alunos. 

Outro ponto central é o trabalho com os métodos e as estratégias de ensino. A didática fornece 

ao professor as ferramentas necessárias para selecionar e utilizar métodos compatíveis com os 

objetivos educacionais, os conteúdos a serem ensinados e o perfil dos alunos. Cabe destacar que 

não existe um método único e ideal: o bom professor é aquele capaz de combinar diferentes 

estratégias, adaptar-se às situações de sala de aula, lidar com imprevistos e construir ambientes 

de aprendizagem dinâmicos, significativos e inclusivos. 

A avaliação da aprendizagem também integra o campo da didática. Avaliar é parte do processo 

de ensinar e aprender e deve estar alinhada aos objetivos do ensino. A didática oferece subsídios 

para que o professor compreenda a avaliação como prática formativa, diagnóstica e contínua, 
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capaz de orientar e reorientar o processo pedagógico. Essa concepção rompe com a visão de 

avaliação como instrumento de punição ou seleção, colocando-a a serviço da aprendizagem e do 

desenvolvimento dos estudantes. 

Além disso, a didática na formação de educadores está diretamente relacionada à dimensão ética 

da prática pedagógica. Ensinar é um ato político e ético, pois envolve escolhas, valores, 

intencionalidades e responsabilidades. O professor precisa refletir sobre o impacto de suas ações 

na formação dos alunos, na construção de uma escola democrática e na promoção da justiça 

social. A didática, nesse sentido, contribui para a construção de uma postura docente crítica, 

autônoma e comprometida com os direitos educacionais. 

No contexto contemporâneo, a didática enfrenta novos desafios impostos pelas transformações 

sociais, culturais e tecnológicas. A ampliação do acesso à educação, a diversidade de públicos 

atendidos, a inclusão escolar, o uso das tecnologias digitais e as demandas por uma educação 

de qualidade exigem que o professor esteja preparado para lidar com a complexidade do 

cotidiano escolar. A formação docente precisa considerar esses desafios, oferecendo ao futuro 

educador uma base sólida de conhecimentos didáticos que o capacite para atuar com 

competência, criatividade e sensibilidade. 

Por fim, é importante destacar que o papel da didática na formação de educadores não se esgota 

na formação inicial. A prática pedagógica exige constante aperfeiçoamento, reflexão e 

atualização.  

A formação continuada deve incluir o aprofundamento dos estudos didáticos como forma de 

qualificar a ação docente, promover a inovação pedagógica e enfrentar os desafios da realidade 

educacional. A didática, portanto, deve acompanhar o professor ao longo de toda a sua trajetória 

profissional, como ferramenta indispensável à construção de uma prática educativa 

transformadora. 

PERGUNTAS E RESPOSTAS – CAPÍTULO 2 

1. Qual é o papel central da didática na formação de professores? 

Resposta: Fornecer fundamentos, métodos e práticas para o ensino e a mediação 

pedagógica. 
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2. Por que a didática é considerada um campo estruturante na formação docente? 

Resposta: Porque integra conhecimentos pedagógicos à prática educativa e promove 

articulação entre teoria e prática. 

3. O que significa dizer que a didática não se resume a técnicas de ensino? 

Resposta: Que ela é um campo teórico que busca compreender e qualificar toda a 

prática educativa. 

4. Como a didática contribui para o planejamento do ensino? 

Resposta: Ajudando o professor a organizar objetivos, conteúdos e estratégias de 

forma sistemática e intencional. 

5. Qual a importância das teorias pedagógicas para a didática? 

Resposta: Elas oferecem referenciais para compreender diferentes formas de ensinar 

e organizar o processo educativo. 

6. O que a didática oferece em relação à avaliação da aprendizagem? 

Resposta: Subsídios para práticas avaliativas formativas, diagnósticas e contínuas. 

7. Por que a prática pedagógica é considerada ética e política? 

Resposta: Porque envolve escolhas, valores e tem impacto na formação dos 

estudantes e na sociedade. 

8. Como a didática se adapta aos desafios contemporâneos da educação? 

Resposta: Por meio da inclusão de tecnologias, atenção à diversidade e inovação 

metodológica. 

9. Qual é a relação entre a didática e a formação continuada dos professores? 

Resposta: A didática deve estar presente em todo o percurso profissional do 

professor, promovendo atualização constante. 

10. Por que é importante o professor conhecer diversas abordagens didáticas? 

Resposta: Para construir uma prática pedagógica consciente, flexível e fundamentada. 
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CAPÍTULO 3: 

AVALIAÇÃO NUTRICIONAL: INDICADORES ANTROPOMÉTRICOS, 

BIOQUÍMICOS, DIETÉTICOS E CLÍNICOS 

 

A avaliação nutricional é uma etapa fundamental para identificar o estado nutricional dos 

indivíduos e da população, permitindo planejar intervenções e acompanhar os resultados. Ela 

utiliza diversos indicadores que, combinados, fornecem um panorama abrangente da saúde 

nutricional. 

Indicadores antropométricos são medidas físicas do corpo humano, como peso, altura, 

circunferência da cintura e do quadril, índice de massa corporal (IMC), dobras cutâneas, entre 

outras. Essas medidas ajudam a avaliar a composição corporal, o crescimento em crianças, o 

risco de doenças relacionadas ao excesso ou à falta de peso e o estado geral de nutrição. O IMC, 

por exemplo, é uma medida amplamente utilizada para classificar o peso em adultos: abaixo de 

18,5 indica baixo peso; entre 18,5 e 24,9, peso normal; entre 25 e 29,9, sobrepeso; e acima de 

30, obesidade. 

Indicadores bioquímicos avaliam componentes do sangue, urina ou outros fluidos corporais 

para detectar deficiências ou excessos nutricionais. Exemplos comuns são a hemoglobina, usada 

para diagnosticar anemia; os níveis de glicose, para detectar diabetes; e os lipídios séricos, que 

indicam o risco cardiovascular. Esses testes laboratoriais fornecem dados objetivos e sensíveis 

que complementam os dados antropométricos. 

Indicadores dietéticos avaliam a ingestão alimentar do indivíduo ou grupo, através de métodos 

como recordatório alimentar, diário alimentar e questionário de frequência alimentar. Esses dados 

possibilitam identificar padrões alimentares, deficiências ou excessos nutricionais e fatores que 

influenciam a alimentação. São úteis para traçar estratégias de educação nutricional e políticas 

públicas. 
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Indicadores clínicos são observações físicas e sintomas relacionados à nutrição, como 

alterações na pele, unhas, cabelos, mucosas e sistema imunológico. Exemplos incluem palidez 

(anemia), edema (deficiência proteica) e feridas que demoram a cicatrizar. A avaliação clínica 

complementa as demais informações, pois sintomas visíveis podem indicar desequilíbrios 

nutricionais. 

A avaliação nutricional deve ser feita de forma integrada, utilizando esses indicadores de maneira 

complementar para garantir um diagnóstico preciso. Por exemplo, um indivíduo com peso normal 

(antropometria) pode apresentar anemia (bioquímica) devido a deficiências na alimentação 

(dietética) e sintomas clínicos compatíveis. 

Exemplo prático: Uma criança apresenta baixa estatura para a idade (antropometria), níveis 

baixos de ferro no sangue (bioquímica), consumo insuficiente de alimentos ricos em ferro 

(dietética) e palidez na mucosa oral (clínica). Esses dados indicam uma deficiência nutricional que 

precisa ser tratada. 

 

Perguntas e respostas do capítulo 3 

1. Quais são os principais tipos de indicadores utilizados na avaliação nutricional? 

 Antropométricos, bioquímicos, dietéticos e clínicos. 

2. O que indica um IMC abaixo de 18,5 em adultos? 

 Baixo peso. 

3. Qual exame bioquímico é comumente usado para diagnosticar anemia? 

 Hemoglobina. 

4. Cite um método para coletar dados dietéticos. 

 Recordatório alimentar. 

5. Que sintoma clínico pode indicar deficiência proteica? 

 Edema. 
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6. Por que é importante usar indicadores de diferentes tipos na avaliação nutricional? 

 Para garantir um diagnóstico mais completo e preciso. 

7. Qual indicador avalia a ingestão alimentar do indivíduo? 

 Indicadores dietéticos. 

8. Que indicador antropométrico avalia o risco cardiovascular? 

 Circunferência da cintura. 

9. Como os indicadores clínicos complementam a avaliação nutricional? 

 Detectando sintomas físicos que indicam desequilíbrios nutricionais. 

10. Dê um exemplo de sinal clínico de anemia. 

 Palidez nas mucosas. 
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CAPÍTULO 4: 

DIETOTERAPIA E PATOLOGIA DOS SISTEMAS GASTROINTESTINAL, 

CIRCULATÓRIO, ENDÓCRINO, RESPIRATÓRIO E RENAL 

 

A dietoterapia é um campo da nutrição voltado para a utilização dos alimentos e nutrientes como 

terapia no tratamento e na prevenção de doenças. A sua aplicação é essencial no manejo clínico 

de diversas patologias que acometem os sistemas gastrointestinal, circulatório, endócrino, 

respiratório e renal. Este capítulo tem como objetivo aprofundar a compreensão das principais 

doenças desses sistemas, os impactos nutricionais decorrentes, e as estratégias dietoterápicas 

adequadas para cada condição. 

 

4.1 Dietoterapia no Sistema Gastrointestinal 

O sistema gastrointestinal (GI) é o principal responsável pela digestão e absorção dos nutrientes, 

portanto, patologias nesse sistema frequentemente afetam o estado nutricional do paciente. 

Principais patologias: 

 Doença do refluxo gastroesofágico (DRGE): Caracterizada pelo refluxo do conteúdo 

gástrico para o esôfago, causando azia e inflamação. 

Dietoterapia: Evitar alimentos gordurosos, cafeína, álcool, alimentos ácidos e 

condimentados; fracionar as refeições; evitar deitar logo após comer. 

 Doença inflamatória intestinal (DII): Engloba a doença de Crohn e a retocolite 

ulcerativa, doenças autoimunes que causam inflamação crônica do intestino. 

Dietoterapia: Dieta pobre em fibras durante crises para reduzir irritação intestinal; 

suplementação de ferro e vitaminas; hidratação adequada. 
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 Síndrome do intestino irritável (SII): Distúrbio funcional com sintomas como dor 

abdominal e alteração do trânsito intestinal. 

Dietoterapia: Identificação e exclusão de alimentos gatilho (ex.: lactose, glúten); dieta 

rica em fibras solúveis; controle do estresse. 

 Doença celíaca: Reação imunológica ao glúten que danifica a mucosa intestinal. 

Dietoterapia: Exclusão rigorosa do glúten (trigo, centeio, cevada); oferta de nutrientes 

para corrigir deficiências. 

 Insuficiência pancreática exócrina: Redução da produção de enzimas digestivas. 

Dietoterapia: Dieta hipercalórica e hiperlipídica com suplementação enzimática. 

 

4.2 Dietoterapia no Sistema Circulatório 

Doenças cardiovasculares são uma das principais causas de morbimortalidade no mundo, e a 

nutrição desempenha papel crucial na prevenção e tratamento. 

Principais patologias: 

 Hipertensão arterial sistêmica (HAS): Elevação persistente da pressão arterial. 

Dietoterapia: Dieta DASH (Dietary Approaches to Stop Hypertension), rica em frutas, 

verduras, grãos integrais, com baixo teor de sódio; restrição de gorduras saturadas e 

trans; controle do peso. 

 Dislipidemias: Alterações nos níveis de colesterol e triglicerídeos. 

Dietoterapia: Redução do consumo de gorduras saturadas e trans; aumento de fibras 

solúveis; inclusão de ômega-3. 

 Insuficiência cardíaca: Condição em que o coração não consegue bombear sangue 

adequadamente. 

Dietoterapia: Controle do consumo de sódio para evitar retenção hídrica; restrição hídrica 

em casos graves; monitoramento de potássio. 
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4.3 Dietoterapia no Sistema Endócrino 

O sistema endócrino regula funções metabólicas por meio de hormônios; alterações nutricionais 

podem tanto influenciar quanto ser influenciadas por essas doenças. 

Principais patologias: 

 Diabetes mellitus (DM): Grupo de doenças caracterizadas pela hiperglicemia crônica. 

 

Dietoterapia: Controle da ingestão de carboidratos com foco em baixo índice glicêmico; 

distribuição equilibrada das refeições; monitoramento da glicemia; atenção à qualidade 

das gorduras. 

 Hipotireoidismo e hipertireoidismo: Alterações na produção dos hormônios da 

tireoide que impactam o metabolismo. 

Dietoterapia: Adequar a ingestão calórica conforme o metabolismo basal alterado; evitar 

alimentos goitrogênicos em excesso. 

 Síndrome metabólica: Conjunto de condições que aumentam o risco cardiovascular e 

de diabetes. 

 

Dietoterapia: Redução do consumo de açúcares simples e gorduras saturadas; aumento 

de fibras e atividade física. 

 

4.4 Dietoterapia no Sistema Respiratório 

Embora a nutrição não atue diretamente sobre as vias aéreas, a condição nutricional interfere 

significativamente na função respiratória e na recuperação de doenças pulmonares. 

Principais patologias: 

 Doença pulmonar obstrutiva crônica (DPOC): Doença progressiva que limita o fluxo 

aéreo. 

Dietoterapia: Manutenção de peso adequado para preservar a massa muscular; dieta 
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hipercalórica e hiperproteica para evitar catabolismo; evitar alimentos que causem 

excesso de produção de CO2. 

 Fibrose cística: Doença genética que afeta secreções mucosas, incluindo no pâncreas. 

Dietoterapia: Dieta hipercalórica e hiperproteica; suplementação enzimática; controle do 

equilíbrio hidroeletrolítico. 

 

4.5 Dietoterapia no Sistema Renal 

Doenças renais afetam a capacidade do organismo de eliminar resíduos e regular o equilíbrio 

hidroeletrolítico, exigindo intervenções nutricionais cuidadosas. 

Principais patologias: 

 Doença renal crônica (DRC): Perda progressiva da função renal. 

Dietoterapia: Restrição de proteínas para reduzir carga renal, mas garantindo suprimento 

adequado; controle do sódio, potássio e fósforo; adequação hídrica conforme estágio da 

doença. 

 Síndrome nefrótica: Perda excessiva de proteínas na urina. 

Dietoterapia: Proteínas em quantidade adequada para evitar desnutrição; controle de 

sódio para edema; restrição de gorduras saturadas. 

 Insuficiência renal aguda: Perda rápida da função renal. 

Dietoterapia: Restrição proteica e eletrolítica temporária; suporte nutricional para evitar 

catabolismo. 

 

4.6 Considerações Gerais da Dietoterapia 

A prescrição dietoterápica deve considerar as necessidades individuais, estado clínico, 

comorbidades, preferências e condições socioeconômicas do paciente. A interdisciplinaridade 
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entre nutricionista, médico e outros profissionais de saúde é fundamental para o sucesso do 

tratamento. 

Importante: A adequação nutricional pode melhorar a qualidade de vida, reduzir complicações 

e promover a recuperação. 

 

Perguntas e Respostas 

1. Qual a principal orientação dietoterápica para pacientes com doença do refluxo 

gastroesofágico? 

Evitar alimentos gordurosos, cafeína, álcool, alimentos ácidos e condimentados; realizar refeições 

fracionadas; evitar deitar logo após comer. 

2. Que dieta é recomendada para o controle da hipertensão arterial? 

Dieta DASH, rica em frutas, verduras, grãos integrais, com baixo teor de sódio. 

3. Como deve ser manejada a dieta em pacientes com diabetes mellitus? 

Controle da ingestão de carboidratos com foco em baixo índice glicêmico, distribuição 

equilibrada das refeições e monitoramento da glicemia. 

4. Qual a estratégia nutricional para pacientes com DPOC? 

Manutenção do peso corporal, dieta hipercalórica e hiperproteica, evitando alimentos que 

aumentem a produção de CO2. 

5. Que cuidados nutricionais são necessários na doença renal crônica? 

Restrição controlada de proteínas, sódio, potássio e fósforo, com ajuste da ingestão hídrica 

conforme o estágio da doença. 
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CAPÍTULO 5: 

PREVENÇÃO E TRATAMENTO DAS DOENÇAS CRÔNICAS NÃO 

TRANSMISSÍVEIS – DCNT 

 

As Doenças Crônicas Não Transmissíveis (DCNT) constituem um grupo de enfermidades 

caracterizadas por progressão lenta, longa duração e não contagiosas. As principais DCNT 

incluem doenças cardiovasculares, diabetes mellitus, câncer e doenças respiratórias crônicas, que 

representam a principal causa de mortalidade e incapacidade no mundo contemporâneo. Este 

capítulo explora as bases para a prevenção, os fatores de risco, e as estratégias dietoterápicas 

para o tratamento dessas doenças, destacando a importância da nutrição e do estilo de vida 

saudável. 

 

5.1 Conceito e Impacto das DCNT 

As DCNT têm como características fundamentais o desenvolvimento a longo prazo, forte 

associação com fatores comportamentais e ambientais, e alto impacto socioeconômico. No Brasil, 

as DCNT são responsáveis por cerca de 70% das mortes, evidenciando a necessidade de políticas 

públicas e intervenções eficazes. 

Fatores de risco para DCNT: 

 Tabagismo 

 Sedentarismo 

 Alimentação inadequada (excesso de sódio, açúcares e gorduras) 

 Obesidade 

 Consumo abusivo de álcool 


