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Seu Leite Merece o Melhor!

Sediada na cidade de Lambari-MG,a INJESUL é especializada no desenvolvimento
e fabricacao de produtos e equipamentos para laticinios. Com uma historia de
mais de 35 anos nesse segmento, possui um portfolio completo de formas
plasticas para todos os tipos de queijos,além de equipamentos em aco inoxidavel
como: Prensas, Tanques, Fracionadeiras, Carrinhos Tombo, Monoblocos,
Queijomatic e muitos outros que compoem o processo de fabricacao dos queijos e
outros derivados do leite.

Certificada ISO 9001 desde 2013, mantém seu compromisso com a qualidade e
bom atendimento de seus clientes, dentre 0os quais encontram-se 0s maiores e
mais bem conceituados laticinios do Brasil e do mundo.

Nas proximas paginas, convidamos vocé para conhecer item a item, tudo aquilo
que desenvolvemos para atender um mercado exigente e de altissima
importancia na cadeia produtiva do pais.
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LINHA DE FRACIONADEIRAS
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FRACIONADEIRA PNEUMATICA

Sua construgao é otimizada para que sua estrutura seja
compativel com varios tamanhos e modelos de formas, sendo
necessario somente a troca do ferramental de corte.

Seu ferramental é composto por laminas em corte a laser e um
prensador em placa de polietileno de altissima densidade,

obtendo alta qualidade no acabamento e precisao do corte.

e (Construidoemaco inox 304;

e Conjunto de preparacao de ar (Lubrifil);
e Acionamento porvalvula 5/2 vias;

e C(Cilindro pneumatico;

» Acabamento polido sanitario escovado.

Queijos compativeis:

Coalho,queijo Mucarela e queijo Minas Padrao.

Dimensoes
A-1160mm Todas as nossas Fracionadeiras sdo padronizadas
: L-550mm para aceitar todos os nossos modelos de ferramentais
D C C-800mm

FRACIONADEIRA HIDROPNEUMATICA

Construida em aco inox 304, possui um sistema de corte robusto
€ que proporciona um corte preciso de alta qualidade em queijos
parmesao com alto tempo de maturacao.

Compativel com varios tamanhos e modelos de formas, sendo
necessario somente a troca do ferramental de corte

Seu ferramental é composto por laminas em corte a laser e um
prensador em placa de polietileno de altissima densidade,
obtendo alta qualidade no acabamento e precisao do corte.

O sistema hidropneumatico consiste em fazer um corte suave
evitando trancos no final do corte, proporcionando um produto
final de alta qualidade.

e Conjunto preparagao de ar (Lubrifil);
e Reservatério especial parafluido de 6leo; : 3
« Acionamento do corte porvalvula 5/2 vias ; Dimensoes

» Acabamento polido sanitario escovado. A-1700mm
A L-550mm
¢ C-785mm

1

Queijo Parmesao com pouco tempo de cura,queijo Prato,queijo
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FERRAMENTAIS DISPONIVEIS PARA FRACIONADEIRAS PNEUMATICAS

FERRAMENTAL FERRAMENTAL

DE CORTE CUNHA DE CORTE PALITO FERRAMENTAL
PARA PALITAR

FRACIONADEIRA DE GORGONZOLA

Sistema de corte pneumatico com arame em inox com duas
ferramentas:

A primeira ferramenta realiza o corte no sentido perimetral; e
A segunda ferramenta fraciona o queijo em cunhas.

e Construido em aco inox 304;

e Conjunto de preparacao de ar (Lubrifil);
e Acionamento porvalvula 5/2vias;

e Cilindro pneumatico;

e Acabamento polido escovado.

Dimensoes

A-1550mm
A L-640mm
L C C-1100mm

1. Ferramental para corte 2. Ferramental para cortar o Opcional Ferramental de
perimetral do queijo queijo em cunhas furagao para aerar
FRACIONADEIRA MANUAL FRACIONADEIRA MANUAL
PARA RICOTA PARA MINAS PADRAO

Op¢do de corte
com arame ou faca.
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LINHA DE TANOUES DE FABRICA(;AO
2 INVESLL

QUEIJOMATIC-ABERTAOU FECHADA

Tanque automatico para producao de queijo com formato em
8 (oblongo) e cantos arredondados para melhor
homogenizacao e mistura da massa, que proporcionam alto
rendimento.

Possui 2 liras com alta precisao de corte, sendo uma para o
corte horizontal e a outra para o corte vertical. As liras
também realizam a agitacao por meio da inversao de rotagao.
Acionamento por motorredutores interligados por eixo
cardam.

Sistema de aquecimento a vapor por serpentina interna
produzindo uma oOtima distribuicao de calor pelo
equipamento.

Saida de produto @6”com valvula borboleta.

Calha para descarga evitando a quebra da massa.

Entrada de leite na parte inferior para evitar criacao de
espuma.

Estrutura:

o (Construidatotalmente em aco inox 304.

e Estrutura de sustentacao em tubo quadrado com levante
pneumatico para descarga de produto final;

e Acionado porvalvula 5/2 vias botao trava;

e Tampoconico com boca de acesso;

e Possuisistemade limpeza CIP;

e Painel de comando com todos componentes necessarios
para o funcionamento;

. ) » Inversor de freqiiéncia para variar a velocidade das liras e

Disponivel de inversdo da rotacdo (Horario /Anti-horario);

3.000 a 10.000 litros Possuitermémetro digital com sonda PT100;

e Plataforma de acesso com guarda corpo e piso

antiderrapante.

DRENOPRENSA

Equipamento que realiza a pré-prensagem e dessoragem da
massa do queijo.

Possui 2 cabegotes de prensagem moveis sendo cada cabegote
composto de 2 cilindros pneumaticos que efetuam a prensagem
da massa.

e Construido totalmente em ago inox 304;

e Corpo do tanque com cantos internos arredondados que
facilitam a limpeza;

e Vigas de reforco no fundo e lateral do tanque;

e Placas de prensagem e de encosto especiais que garantem
uma excelente dessoragem;

o Saida de soro com valvula borboleta e macho SMS;

e Sustentacao por pés com niveladores para pisos irregulares;

» Acabamento interno e externo polido sanitario escovado.

e Opcao de esteira para alimentacao de massa. ! Disponivel de
. 3.000 a 10.000 litros
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TANQUE DE FABRICACAO MEIA CANA

Tanque para fabricacao de queijo fresco, construido
totalmente em aco inox 304.

Plataforma de acesso com piso antiderrapante.
Sistema de aquecimento a vapor Banho-Maria com
serpentina.

Sustentagao por plataforma com niveladores para piso
irregular e altura compativel a altura da mesa
enformadora.

Possui uma lira com arame de corte vertical/horizontal
com opgao de automacao.

Placa de encosto para dessoragem.

Saida de produto @5” com valvula borboleta com
acionamento pneumatico por pedal.

Pistola acoplada para limpeza do tanque.

Disponivel de
1.000 a 2.000 litros

TANQUE DE FABRICACAO

Tanque para fabricacao de queijo, construido totalmente em aco inox 304
nas opcoes:

1-Sem Camisa (simples).

2 - Camisa Alta a vapor, a gas ou resisténcia elétrica.

3 - Camisa Baixa a vapor, a gas ou resisténcia elétrica.

Cantos internos arredondados facilitando o corte e limpeza do equipamento.
Vigas de reforco no fundo e laterais.

Sustentacao por pés com niveladores para pisos irregulares.

Acabamento interno polido sanitario escovado .

Acabamento externo polido escovado com detalhes brilhantes.

Opcional :

e TermOmetro analdgico.

e Painel de comando com controle de temperatura automatizado.

Disponivel de
100 a 2.000 litros

TERMO ENCOLHIMENTO

TANQUE DE TERMO ENCOLHIMENTO

l Taque para imersao de produtos embalados em plastico termo encolhivel.

| Sistema de submersao em agua aquecida realizando a contragao da embalagem
ajustando o seu formato ao formato do produto.
Esse processo proporciona uma embalagem de alta qualidade e preserva as
caracteristicas naturais do produto. Indicado para queijos e embutidos.

. Construido em aco inox 304;
. Aquecimento com controle de temperatura automatico;
. A vapor indireto por serpentina interna ou
por resisténcia elétrica;
. Possui isolamento térmico por L3;

e Acabamento interno polido sanitario; Dimensoes
. Acabamento externo polido escovado com A-1945mm
detalhes brilhantes. A L-580mm
C-1100mm
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MONOBLOCO

Maquina automatica de fabricar Mugarela,

construida totalmente em ago inox 304.

Realiza de forma continua os 3 processos

fundamentais da producao desse queijo: picar,

filar e moldar a massa.

* Picador com laminas especiais que
proporcionam um perfeito corte;

* Roscas sem fim acionadas por motorredutor; Disponivel para producao de:

e Sistema de moldagem caneco duplo automatico com caorte 500Kg/h e 1.000Kg/h
pneumatico; ’
* Regulagemde peso por valvula fim de curso; FERRAMENTAIS OPCIONAIS:

e Sistema de aquecimento a vapor por turbina direta no “.
A A ,._ull |
reservatorio de agua;

e (Circulagao de agua quente por bomba centrifuga em aco inox; . ’
e Painel de comando com inversor de frequéncia para variagao da w -,: 7

velocidade;
e Controle datemperatura digital automatico; awr I —
e Acabamento interno em teflon antiaderente em todas as partes I \ ‘*)é \
b

que entram em contato com a massa do queijo, garantindo

eficiéncia na producao e facilitando a limpeza do equipamento. 1. Ferramental para Palito 2. Ferramental para Provolone

MOLDADEIRADE MUCARELA

Maquina automatica construida totalmente em aco inox 304 para realizar o
processo de moldagem do queijo Mucarela.

e Estrutura com niveladores para pisos irregulares;

¢ (Camaraduplade aquecimento no corpo e no cabegote;

e Reservatério de agua quente;

» Sistemade aquecimento a vapor ou resisténcia elétrica;

e Troca de calor indireta: a bomba circula agua quente do reservatério para
camara de aquecimento para um melhor rendimento da producao;

e Entrada da massa pelo funil superior;

¢ Impulsionamento da massa por 2 roscas transportadoras acionadas por
motorredutor;

e Sistemade moldagem caneco duplo com corte manual;

* TermOmetro analégico;

e Em casos de aquecimento por resisténcia elétrica possui controle de
temperatura por termostato;

e Acabamento interno em teflon antiaderente em todas as partes que
entram em contato com a massa do queijo, garantido eficiéncia na
producao e facilitando a limpeza do equipamento.
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LINHA DE FABRICACAO MINAS FRESCAL

Toda construida em aco inox 304 é uma estacao completa para fabricacao e enformagem semi-automatica do queijo
Minas Frescal.

Composta por:

«  TANQUE DE FABRICACAO “MEIA CANA” sobre plataforma elevada;
e MESA ENFORMADORA COM LEVANTE POR ALAVANCA;

« Sistema BLOCO FORMA INJESUL®

«  CARRINHO TOMBO BLOCO FORMA INJESUL®

O sistema BLOCO FORMA INJESUL® é um método inovador e pratico para enformagem do seu queijo Minas Frescal.
Utilizando o conceito de formas em bloco, os tempos de enformagem, movimentacao e “tombo” dos queijos é reduzido
significativamente, aumentando a sua produtividade e diminuindo a mao de obra envolvida no processo. Ainda
possibilita minimizar os riscos de contaminagao por manipulacao direta do queijo.

A massa do queijo, apos atingir o ponto de enformagem no tanque, é cuidadosamente despejada na bandeja
enformadora por uma calha que evita sua queda e consequente quebra dos graos.

Com o auxilio de um pequeno rodo a massa é rapidamente distribuida em todas as formas do bloco, e apds, a bandeja
enformadora é suspensa por uma alavanca para a retirada do bloco. Em seguida os blocos sao empilhados no CARRINHO
TOMBO BLOCO FORMA INJESUL® para o processo de resfriamento e marcacao superior e inferior (através do “tombo”), tdo
caracteristico do queijo Minas Frescal.

: CONJUNTO BLOCO FORMA INJESUL®

Opcoes para todos os tamanhos de formas para fabricacao
do Minas Frescal.Op¢ao de forma com ou sem fundo.
Reduz o contato manual com a massa, reduzindo assim,
também a contaminacao e aumenta a produtividade.
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MESA ENFORMADORA COM
LEVANTE POR ALAVANCA Mesa para enformar o BLOCO FORMA INJESUL® , construida em aco
inox 304 compativel com os tamanhos de 200g,250g,500g, 1kg e 3kg.

Proporciona uma enformagem rapida,homogenia, padronizada e sem
desperdicio de massa. Este processo elimina o contato manual com a
massa durante a enformagem evitando contaminacoes.

. Possui suporte em tubo quadrado para guiar os blocos;
. Reservatdrio inferior com saida tubular para aproveitamento do

soro;
. Sistema de levante por alavanca que otimiza o desempenho da
Dimensoes producao, agilizando o processo de troca dos blocos sem
A-1100mm remover a bandeja enformadora;
A@ L-1430mm . Possui 4 rodizios,sendo 2 giratorios e 2 fixos;
~1-¢ C-3000mm »  Acabamento polido escovado sanitario.

CARRINHO TOMBO PRABLOCO FORMA INJESUL®

O CARRINHO TOMBO PRA BLOCO FORMA INJESUI® foi desenvolvido
visando agilidade, qualidade e padronizacao do processo de
fabricagao do queijo Minas Frescal.

Construido em aco inox 304, compativel com os tamanhos de 200g,
250g,500q, 1kg e 3kg.

. Possui sistema basculante balanceado que facilita o tombo
das formas.

. Sistema de fixagao dos blocos por parafuso prensador.

. Cesto com algas para icamento por talha elétrica.

e Possui bandeja para coleta de soro; G . “ /

«  Possui 4 rodizios, sendo 2 giratérios e 2 fixos; Dimensdes

. Acabamento polido sanitario escovado. @ A-1856mm {:"
A L-905mm
I C C-1190mm
%- LIRA HORIZONTAL
/ N OU VERTICAL
RODO PARA

MANIPULACAO DE MASSA

~ b
\ \
1

3 CARRINHO PARA TRANSPORTE
MESA ENFORMADORA DE BLOCO FORMA GARFO PARA MEXER MASSA 10
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RICOTEIRA CILINDRICA - SIMPLES OU DUPLA

Maquina para fabricacdo de ricota, construida
totalmente em aco inox 304.

e Possui plataforma para acesso a boca de inspecao;

e Sistema de aquecimento por bicos injetores de
vapor direto;

e Saida de soro na lateral inferior com torneira de
prova para facilitar a coleta de amostra;

e Spray ball para limpeza CIP;

e Saida do produto de 5".

Disponivel de
2.000, 3.000 e 5.000 litros

CARRINHO TOMBO MINAS FRESCAL / RICOTA EM TUBO

Construido em ago inox 304.

Estrutura em tubo quadrado.

Sistema de tombo com eixo balanceado.

Cesto com forma construtiva otimizado compativel com varios
tamanhos de tubo.

Dimensoes
Grades de alinhamento de tubos sendo, grade inferior em A-1200mm
polietileno e grade superior em inox 304. A L-690mm
Possui bandeja superior em polietileno fixada por parafusos ~ £ C-1200mm

para sustentar os tubos ao fazer o tombo.
Acabamento polido escovado.



LINHA DE PRENSAS
INVESLL

PRENSAS PNEUMATICAS DE 02 A 24 COLUNAS

As Prensas Pneumaticas sao construidas totalmente
em aco inox 304, com calha para coleta de soro na
parte inferior.

Prensagem feita por colunas de formas com
cilindro pneumatico de 250mm x 200mm de
haste, com acionamento por valvula tipo botao
com trava;

e Conjunto Llubrifil para lubrificagao dos cilindros.
Travas moveis fixadas por pino.

Opcao de até 2 tipos de queijo
por prensa. Sob consulta.

Formas /

Tipos de Queijo — Colunas

Coboco Paulista (Prato) - Minas Padréo - Meia J| 300g / 500g /
Cura - Ricota - Minas Frescal - Parmeséo 800g / 1000g

-
S

Parmeséo - Colonial 3000g / 50009
Gouda 7000g
Queijo Coalho 3000g
1000g
1800g
5009
1000g
Prato Lanche - Mugarela - Requeijao 2000g
Queijo Coalho 3000g
6000g
8000g

Bola - Reino - Edan

8
6
9
9
8

=
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PRENSAS MECANICA MANUAL DE 01 A 12 COLUNAS \ ‘ ' _'__ ‘

As Prensas Mecanicas sao construidas | |
totalmente em aco inox 304. 1R |

e Prensagem feita por colunas de formas
com pesos de 5kg ou 10kg; |
e Travas moveis fixadas por pino.

<

12



CARRINHOS PARA TRANSPORTE

CAIXA PESCADO QUEINO BRIE CARRINHO COM CACAMBA

Y

LT

Construidos em ago
inox 304.

Possui guarda corpo
em suas laterais e na

parte trazeira. ==
Alga de manuseio. ;
4 rodizios sendo 2 i

giratorios e 2 fixos.

Acabamento polido = —
escovado.

= O . Disponivel de
A-1410mm A-1890mm 2 .
itr
Aﬁ L- 565mm A@ s 00, 300 e 500 litros
L ¢}

T ¢ €-990mm C-920mm

Para transporte de massa, queijo e
outras aplicagoes.

<
<
o

CARRINHO TOMBO MINAS FRESCAL / RICOTA PARA FORMAS

Construido totalmente em aco inox 304, o carrinho realiza o tombo no
queijo sem a necessidade de manipular a massa.

e Estrutura em tubo quadrado;

e Sistema de tombo com eixo balanceado;

* Possui guarda-corpo em suas laterais e na parte traseira;
* Alga para facilitar o manuseio;

e 4 rodizios sendo 2 giratdrios e 2 fixos; Dimensoes

e Acabamento polido escovado. A-1890mm
A L-565mm
D C C-920mm

LINHA DE LIMPEZA

A LAVABOTAS AUTOMATICO ! \" PIA DE INOX

Construido em ago inox 304.

Com escova rotativa acionada por
motorredutor.

Modelos com escova dupla ou simples.
Opcional: Dispenser de sabao.

Construido em ago inox 304.
Acionamento por pedal.



=

BATEDEIRA DE MANTEIGA
Modelo cénica ou cilindrica, construida totalmente em ago inox 304.

. Estrutura em vigas enrijecidas;

. Agitacao acionada por motorredutor;

. Com chuveirinho para amolecer a manteiga;

. Possui escotilha com fechos resistentes, vedacao feita por
borracha sanitaria alimenticia;

. Valvula de alivio de pressao;

. Sistema de seguranga guarda-corpo comandado por valvula fim
de curso que interrompe o funcionamento evitando acidentes;

. Possui painel de comando com inversor de freqiiéncia para
variacao de velocidade;

o Botao pulso para posicionamento;

. Acabamento interno polido sanitario.

o Acabamento externo escovado com detalhes brilhantes.

TACHO PARA FABRICACAO DE DOCE DE LEITE

Formato cilindrico vertical com fundo semi-esférico, construido

totalmente em aco inox 304.

. Tampa cénica bipartida;

. Estrutura em vigas enrijecidas;

. Sistema basculante balanceado para descarga de produto e
limpeza do equipamento;

. Camara dupla de aquecimento no fundo semi-esférico;

. Agitador tipo ancora em eixo maci¢o com engate rapido e
raspadores acionados por motorredutor;

. Sistema de aquecimento nas opgoes a vapor ou a gas;

. Exaustor de alto rendimento acoplado a tampa;

. Possui todos os acessdrios normais de seguranga:
valvula de alivio, manoémetro e purgador.

Opcionais:

. Chave liga / desliga;

. Painel de comando.

MAQUINA PARA FUNDIR REQUEIJAQ

Formato cilindrico, construido totalmente em ago inox 304.
Sistema de aquecimento a vapor indireto na camara de aquecimento
e vapor direto por bicos injetores no produto.

* Eixo macico com laminas reforcadas acionado por motorredutor;

e Tampas reforcadas com travas de fechamento;

e Possui acessorios de seguranca como valvula de alivio, manémetro
e purgador termodinamico;

e Painel elétrico com inversor de freqliéncia para variagao de
velocidade;

e Acabamento interno polido sanitario e externo polido brilhante.

14




15

IOGURTEIRA

Equipamento para fazer pasteurizagao, armazenamento e resfriamento lento do
iogurte e também maturagao de creme, construida totalmente em ago inox 304.
Sistema de agitacao tipo ancora com engate rapido acionado por motorredutor.

Sistema de aquecimento nas opgoes:

. Banho-Maria a vapor com serpentina em aco inox;
Banho-Maria por resisténcia elétrica;

. Banho-Maria por fogareiro a gas;

. Sistema Banho-Maria hibrido por resisténcia elétrica e fogareiro a gas;
. Sistema de aquecimento a vapor por canaleta tipo half pipe.
Conexoes:

. Entrada de produto anti-espuma;

. Spray Ball para limpeza CIP;

. Saida de produto com valvula borboleta e macho SMS;

. Termémetro analdgico 0 a 150°;

. Isolamento térmico por la de rocha;

. Acabamento interno polido sanitario;

. Acabamento externo polido escovado com detalhes brilhantes.

TANQUE IMERSAO DE QUEIIO EM PARAFINA

Formato cilindrico vertical, construido totalmente em aco inox 304
com sistema de imersao por elevador acionado por cilindro
pneumatico.

e Aquecimento a vapor indireto por serpentina interna;

e Possui painel de comando com controle de temperatura digital
automatico;

¢ Saida de produto para esgotar a parafina e saida para limpeza
do tanque com valvula borboleta;

e Sustentacao por pés tubulares;

e Possui isolamento térmico por la de rocha;

e Acabamento interno polido sanitario;

e Acabamento externo polido escovado com detalhes brilhantes.

SISTEMA DE LIMPEZA CIP

Sistema composto por 3 tanques sendo 2 tanques em inox
316L e 1 tanque em ago inox 304.

. Interligagao dos tanques por tubulagao em aco inox 304
com valvula borboleta e circulagao por bomba (bomba
nao inclusa).

. Formato cilindrico vertical.

. Fundo plano inclinado.

. Tampo bipartido.

. Sistema de aquecimento a vapor.

. Possui painel de comando com controle de temperatura
automatico individual para cada tanque .
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NOSSOS PRODUTOS

Paginas 18 a 24

LINHA DE FORMAS




LINHA FORMAS PARA QUEIIO

Minas Frescal - Ricota

99 121 w
82
S 2 S
4] = 4 =
b *t?‘
o O
MF-250 MF-500 MF-700 MF-1000
200 a 300g 500g 700g 1000g
203 254 s 100 172
/
3 %
2 = 3 8
11?’;\
Minas Frescal - Ricota - Gorgonzola
MF-2000/3000 MFR-3000 MFE-500 MFE-1000
2000 a 3000g 30009 500g 1000g
95,2 106,9
ki a% §
N a $
Capacidade de 36 a 44 queijos Capacidade de 27 a 30 queijos
Dessora o queijo mais rapido Dessora o queijo mais rapido QJ- 2 5 0 QJ - 5 00
MFAD-250 MFAD-500 250g 500g
250g 500g

s O
% -

184
195

g}”{’/ \W\ y ‘\f’ﬁ\ 116,2 |
g

253,5
116,2

. Capacidade de 30 a 36 queijos Capacidade de 18 a 20 queijos Capacidade de 8 a 10 queijos Embalagem
800g 1000g 2000g a 3000g Queijo Bola - Reino - Edan 1000g
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Ricota - Tubos de Provolone e Ricota - Mucgarela

101

138

82

FR-500
500g

125

505

TP-5000
125mm

100

680

|

TER-100
100mm

Mucarela - Requeijao

é’y

71

PN

FM-500
500g

109

230

105

FRE-1500
1500g

252

780

TP-30000
250mm

110

490

TP-110
110mm

FM-1000
1000g

<®
76,3

Tubos de Provolone e Provolete

45

200

TP-45

45mm

Tubos de Ricota

75

-

710

TRF-75
75mm

128

540

|

TRP-130
130mm

_——
84

FM-2500

2000 a 25009
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400

TP-3000

98mm

700

TRF-92

92mm

150

710

TRF-150
150mm

115

FM-3000

2500 a 3000g
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LINHA FORMAS PARA QUEIO

FM-4000
3000 a 4000g

Prato Lanche - Queijo Coalho

%

PN

82,5

PL-500
400 a 600g

252

-
-_—
125

FM-4000 Rebaixada

3000 a 4000g
é/ﬂi/B
% 3
PL-1000
900 a 1200g
272,4

L
200

89

=

622

FM-8000
8000g

220

s
128

PL-2000
1800 a 25009

250

\'\ n
S j:

Especial para queijo coalho espeto

%@\
'4

PL-3000
2500 a 4000g

PL-6000 PL-8000 FQC-3000 FQCR-1200
5000 a 7000g 8000g 1500 a 3000g 12009
Forma de Queijo Mucarela e Prato para Fatiamento Requeijao em Barra
502 B — 500mm ou 600mm 100 80
& Reduz a perda das pontas, = e
- ~—‘-‘ melhorando o aproveitamento
117 e a produtividade. ©
a P
= i - - 9,
s J_ ___F _}_.ﬂ_ b -_-' .hkq
;‘M 6§\
| RB-R-500
500g
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LINHA FORMAS PARA QUEIO I -~

ontanhés - Gruyére - Parmesao - Canastra - Reino - Doce

Minas Padrao - Cobocé -

200 a 300g

Gruyére

Montanhés

176

400

R o
| - o
0 -
Queijo nao precisa ser virado Queijo nao precisa ser virado
CPO-500 CPO-800 q
400 a 500g 700 a 800g 3000 228

Parmesao - Colonial - Gouda

200

Reino - Bola - Edan

G

300g - 8 cavidades Tambe

FB-1000 FB-1800
1000g 1800g
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LINHA VASILHAMES - BANDEJAS - DESSORADORES

Conjunto Bandeja Plastica Enformadora

Composto por: CP 500g/800 com Aro
1 - Bandeja Enformadora MP 1000g com Aro
(abastecimento de massa) FB 1000g/1800g com Aro

2 - Formas Minas Frescal CPO 300g/5009/800g com Aro
e o R FP 3000g/5000g/7000g  com Aro
)pcional - bandeja lombo com lela FRE 15009 com ArO
Capacidade para: MF 250g com Elastico

15 formas 1000g PL 500g com Aro

28 formas 3009 PL 1000g com Aro

> 40 formoal PL 2000g com Aro

PL 3000g com Aro

PL 6000g com Aro

PL 8000g com Aro

FQC 3000g com Aro

Vasilhames Rosca Externa

370

368 (Cada alca suporta 2 vezes o peso
do vasilhame cheio de leite.
[ | Batoques 100% testados com
dispositivo pneumatico (100kg/Forca).
0 © Vasilhame e pegas de reposigao com
o0 - n
< < v melhor custo-beneficio do mercado.
Pinos de fixagao das algas fabricado
\ em plastico de engenharia.
|
) Base reforcada com arcos
VAS-30L VAS-30L ALTO VAS-50L de alta resisténcia.
30 Litros 30 Litros 50 Litros
235
186
173 185
~
B &
(22} (Y]
3 g
-
VAS-2L VAS-3L VAS-5L VAS-10L
2 Litros 3 Litros 5 Litros 10 Litros
370
290 368
|
o wn
A 0 n
| S g 4
|
VAS-15L VAS-20L VAS-30L VAS-50L
15 Litros 20 Litros 30 Litros 50 Litros
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ACESSORIOS E UTENSILIOS
JES(

Acessérios para Vasilhame

" 260 246
T 157
i}
= a
o
Para vasilhame de 2, 3, 5, 10, 15 e 20 litros Para vasilhame de 30 a 50 litros Para vasilhame de 30 e 50 litros
AV-3050 TP-20 TP-50 TP-30/50 EXT
Vasilhame de 30 a 50 Litros
Utensilios para Ordenha
401 410 108
275 ! -
4 o =
) d n
= s &
i ]
= :
Vasilhame de Ordenha Coador de leite com tela Balde para Ordenha Aplicador para
Tarro para Ordenha/ 45 Litros CL-50 12 Litros desinfecgdo de tetos 300ml

Caixas

36‘0

/

315

-
5 ‘:I"T-‘ 610

Caixa Hortifruti Caixa Multiuso Caixa Transporte de leite

Estrado Plastico para Diversas Aplicagoes
Encaixe macho/fémea,

F: ; seguranga e perfeita

&R \ s 2% montagem antiderrapante;
o Aeragdo e alta vazdo no

b $g escoamento de liquidos;

Reduz em 90% o atrito,

m—— e -"'-l- N facilitando a movimentacdo de
el S ———— ’ carga sobre a superficie;
Rt ; .

. .2 ;‘;«:‘, q.. al Suporta carga estdtica de

U _!:4::4 B s 20 ton/m? sem deformacgao.
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JESIL

Seu Leite Merece o Melhor!

CANAIS DE COMUNICACAO INJESUL

contato@injesul.com.br

setorcomercial@injesul.com.br

@k www.injesul.com.br

> +55 35 3271-6930

+55 35 3042-0999

Siga-nos nas redes sociais:

injesul_plasticos
@ injesulplasticos

D/

Injesul Plasticos Industria e Comércio Ltda
Estrada Nova Baden s/n - Bairro Nova Baden
CEP: 37480-000 - Lambari - Minas Gerais



